
Notre partenaire : Native 

 

Notre audit : 

 

Nous avons commencé à importer de la sucrerie San Francisco, plus connue sous le 

nom de NATIVE, en 2016. Depuis, nous n'avons cessé de développer une relation 

solide. De nos jours, nous importons des milliers de tonnes par an (4% de la 

production biologique de la sucrerie). 

Nous rencontrons la direction commerciale une fois par an. De plus, nos équipes 

Qualité et Achat visitent la sucrerie et les champs de cannes tous les deux ans. 

Lors de nos audits nous avons pu constater que Native respecte rigoureusement ses 

engagements en terme d'hygiène et de contrôle sanitaire. 

 

Pour la petite histoire : 

Le Sucre Native biologique est le résultat d'un système agro-industriel qui combine la 

technologie moderne avec les pratiques agricoles naturelles,un processus où la canne 

est cultivée grâce à une gestion biologique, sans la brûler, qui, en plus de maintenir 

ses qualités intactes, préserve le sol et l'environnement. Chaque grain de sucre 

Native est l'essence la plus pure et saine du miel de canne, d'où son goût fruité. 

De plus, elle met en place des programmes sociaux pour l'ensemble des salariés et 

leur famille qui travaillent dans la sucrerie : 

- équipe de foot 

- groupe de musique 

- formations continues 

- logements de fonction pendant la période de production 

Lorsque vous achetez ce produit, 0,07 euros par kilo est reversé aux planteurs par le 

biais de leur coopérative. 

 

 


